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一年を通して紅茶は楽しむことができます。
四季のはっきりした日本では 四季折々の
紅茶の味わいも魅力のひとつです。
この時期ならではの冷やした紅茶は
いかがでしょうか？

６６６６月月月月ののののTEA  ROOMののののテーマテーマテーマテーマ
『『『『 アフタヌーンティアフタヌーンティアフタヌーンティアフタヌーンティ 』』』』についてについてについてについて

アフタヌーンティーの習慣は、もともと上流階級の
サロン（客間）から生まれました。
19世紀中頃、ベットフォード公爵夫人

『アンナ・マリア』が遅い晩の食事までの間の空腹
を満たすために、焼き菓子やサンドイッチを食べ
紅茶を楽しんでいました。
その習慣がアフタヌーンティとなりました。

６月１０日（水）のTEA  ROOMでは、

アフタヌーンティを開催します。
ぜひ、ご参加下さい。

TEA  ROOM～～～～ちいさなちいさなちいさなちいさな紅茶紅茶紅茶紅茶をををを楽楽楽楽しむしむしむしむ会会会会～～～～

テーマテーマテーマテーマ『『『『優雅優雅優雅優雅なななな気分気分気分気分ででででアフタヌーンティアフタヌーンティアフタヌーンティアフタヌーンティ』』』』
日程 ： ６月１０日（水）
時間 ： 10:30~11:30 / 18:30~19:30

料金 ： 2,800円
メニュー： ウェルカムドリンク / ウバ

アフタヌーンアソート
（サンドウィッチ/ スコーン / ケーキ）

テーマテーマテーマテーマ『『『『世界三大銘茶世界三大銘茶世界三大銘茶世界三大銘茶をををを楽楽楽楽しむしむしむしむ会会会会』』』』
日程 ： ７月７日（火）
時間 ： 10:30~11:30 / 18:30~19:30

料金 ： 2,100円
メニュー：ダージリン / ウバ / キーマン / ケーキ

Sablier  TEA  SCHOOL ～「～「～「～「おいしいおいしいおいしいおいしい紅茶紅茶紅茶紅茶のののの店店店店」」」」 認定店認定店認定店認定店でででで学学学学ぶぶぶぶ教室教室教室教室～～～～

★入門コース → １回のお試しコース。 紅茶の基本をお教えします。
★初級コース → 趣味やちょっとした特技として、紅茶に詳しくなれます。
★中級コース → 紅茶のアレンジやコーディネートができます。
★上級コース → お教室が開けるレベルのコースです。

ダージリンダージリンダージリンダージリン・・・・ファーストフラッシュファーストフラッシュファーストフラッシュファーストフラッシュ入荷入荷入荷入荷!!

繊細で香り高い春一番の茶葉が
“ピュッタボン茶園”から届きました。

茶園によって風味が違うので厳選するのが
大変でしたが、サブリエティアドバイザーが
自信をもっておすすめできる茶葉に
出会うことができました。
爽やかな渋みと華やかで上品な香りを
お楽しみください。

テイクアウトテイクアウトテイクアウトテイクアウトののののスコーンスコーンスコーンスコーン販売販売販売販売をををを始始始始めましためましためましためました!!

サブリエのスコーンはふんわりではなくサックリした食感で、何も付けずにそのままでも美味しく
召し上がれるスコーンです。
お店では自家製コンフィチュールと自家製クロテッドクリームを添えて提供していますが、
お家ではTea time に 好きなジャムを付けて召し上がったり、 スープとスコーンで朝食に・・・など

いろいろ試してみてください。

Sablier  INFORMATION

セットで、産地銘茶を＋100円で選べるように

なりました。
その日の気分でいろいろ味わってみてください。

店長 橋本直美のスタッフ通信


